Lippischer Joghurt ist ,,Produkt des Jahres™

Erndhrung: Der Verein Lippequalitiit lobt die Inhaltsstoffe. Die Milch kommt von értlichen Biohéfen.
Sie wird in der Hofimolkerel von Eben-Ezer verarbeitet, die Fruchtmasse steuert die Lebenshilfe bei

Kreis Lippe (sk). Der Iipp[-
sche Bio-Fruchtjoghurt aus der
Hofmolkerei  der  Stiftung
Eben-Ezer st zum ,Produkt
des Jahres 20187 gekiirt wor-
den. Sie sei einmalig auf der
ganzen Welt, hob Ginter Puz-
berg, stellvertretender Vorsit-
zender von Lippequalitit, in
seiner Laudatio hervor.

e Inhaltsstoffe aus I.ippr:,
das  besondere Herstellungs
vertahren, die beteiligten Be-
triche und die typischen Ge-
schmacksrichtungen seien da-
filr mafigeblich. Den lippi-
schen Bio-Fruchtjoghurt gebe
es selt etwa zweieinhalb Jah
ren, Sie werde vollstindig aus
lippischen Produkten herge
stellt. ,,Die Milch kommt von
Biohtfen in Lemge und Det
maold, sie wird in der Hofmaol-
kerei der Suftung Eben-Ezer
verarbeitet, die Fruchtmasse
kommtvon Ubsl.];:lamagfn der
Lebenshilte in Detmold und
wird dort in der Kitche aufbe
reitet und mit Pektin {keine
Gelatine) geliert”, schreibt Lip
pr:qua][fﬁt i einer Pressemut-

teilung. Friichte und Joghurt
seien ausschlieBlich lippische
Produkte. Dazu komme der so-
ziale Aspekt: die FZusammen-
arbett der beiden Lippequali-
tit-Betricbe mit je zwei Abtei-
lungen, in denen Menschen

mit unterschiedlichen Handi-
caps Arbeitsplit ze Binden.

Die Plakette . Produkt des
Jahres” hat Gilnter Puzberg an
den Molkereimeister Peter
Waoelke tibergeben. Die beiden
Leiter fur den grilnen Bereich

Freuen sichuber die Auszeichnung: (vorfinks) Giinter Puzbergvom Lip
pequalitiit-Vorstand tiberreicht die Piakette ,Produkt des Jahres™ an
Molkereimeister Peter Wodlke und Dy, Albrecht Flake von der Stif

tung Eben-Fzer.

FOTS:E LIPFEQUALITAT

bei der Stiftung Eben-Ezer und
bel der Lebenshilte Detmold,
Dr. Albrecht Flake und Walt-
ram Spinmn, waren mut eInLgen
Mitarbeitern aus thren Betrie-
ben dabei und betonten die BLl-
te Zusammenarbeit aut kur-
zen Wegen, was die Umwelt
schone und zusiitzlichen Ver-
kehr vermeide.

Den El'n-]"'n:lch.t_imghltrt gi_hl
es laut Mineilung in den Ge-
schmacksrichtungen Erdbeere
und Himbeere/Brombeere so-
wie in der Sommeredition Ap-
fel/Sanddorn. Im Winter wer-
de diese Sorte ersetzt durch die
Geschmacksrichtung  Plau-
mefZimt.

Der Joghurt reife im Becher
und werde chne jede Form der
Geschmacksverstidrkung, ohne
chemische Fusditze und ohne
Mittel zur Haltbarmachung
ausgelietert. .50 hat man wirk-
lich ein volles, naturbelassenes
lippisches Edelprodukt im An-
gebot, ganz nach den Vor-
schriften von Bicland und den
Lippequalitit-Richtlinien®,
betont Puzberg.



